Vereinigung Der Backbranche

Einladung zur 55. Brotprufung

der VDB-Landesgruppen Bayern und Baden-Wirttemberg

am Samstag, 8. Februar 2020
im Hause CSM Bakery Solutions,
Hausener Strasse 22, 89233 Neu-Ulm

= Vorteil 1: Neutrale und fachkompetente Prifung lhrer
Brote nach dem DLG-5-Punkte-Schema®

Sie schicken lhre Brote ein und erhalten kostenlos das Ergebnis nach dem DLG-
5-Punkte-Schema® noch am gleichen Tag vor Ort oder wenig spéater per Post.

lhre Vorteile:

= Vorteil 2: Uberprifung von Sauregrad und pH-Wert!

Alle eingeschickten Brote werden im Labor zur Uberpriifung der Versauerung
auf pH-Wert und Sauregrad untersucht.

= Vorteil 3: Sie kdnnen mitprifen!

Mochten Sie am Morgen als Gastprifer zusammen mit den Sachverstéandigen priifen?
Melden Sie sich bei uns! Ausreichend Platze fir Gastpriifer sind vorhanden.

= Vorteil 4: Hohepunkte der Brotprufung!

Nach der Brotpriifung werden die Hohepunkte der Brotpriifung vorgestellt.
Wie gut sind die Brote in meiner Region? Welches sind die haufigsten Fehler?
Was war besonders gut?

FIRMA MAX MUSTERMANN

Ein weiterer Hohepunkt der Prifung ist die Vergabe von Sonderurkunden
fur die besten Brote der Priifung. Brot-Sommelier Stefan Keller gibt
seine Fachempfehlung fiir die allerbesten Brote ab.

< Hier konnte Ihre Brot-Auslobung vom Brot-Sommelier stehen.

Beispiel: Die ,Roggenkruste” beeindruckt durch ein harmonisches Zusammenspiel der

ausgepragten Rost- und Karamellnoten der Kruste und den vielféaltigen Sauerteigaromen
» des Brotinneren. Besonders hervorzuheben ist die lange Frischhaltung des Brotes.

= Vorteil 5: Werbewirksame Urkunde fir Ihr pramiertes Brot!
Wurde lhr Brot pramiert und Sie mochten eine attraktive VDB-Urkunde

fur lhren Verkaufsraum?

FIRMA MAX MUSTERMANN Melden Sie sich nach der Priifung bei der VDB. VDB-Mitglieder

zahlen pro Urkunde nur 20 €, Nicht-Mitglieder erhalten flr 30 €

eine Urkunde.

Die Brotprifung der Vereinigung der Backbranche e.V. Q cs M

erfolgt in Zusammenarbeit mit der DLG. Bakery Solutions




Vereinigung Der Backbranche

Sie mochten Brote einschicken?

Senden Sie bitte die Brote, eintreffend bis spatestens Freitag, 7. Februar 2020
um 13.00 Uhr an:

CSM Deutschland GmbH, Hausener StralRe 22, 89233 Neu-Ulm

Bitte legen Sie dem Paket mit den Broten (bei Kleinbroten bitte zwei Stlick) zusatzlich
beiliegendes Anmeldeformular ausgefullt mit Ihrer Anschrift und den erforderlichen
Angaben zum Brot bei.

Sie méchten mitprifen?

Bitte melden Sie sich telefonisch bei folgenden Personen an:
Tobias Pfaff Tel.: 0157 - 78908154

Ludwig Fischer  Tel.: 0160 - 7742085

Stefan Keller Tel.: 0175 - 1858651

Ihr Programm:;

9.30 Uhr Eintreffen der Prufer
10.00 Uhr Beginn der Brotprifung
13.00 Uhr Mittagessen

13.45 Uhr Hohepunkte der Brotprifung
Vorstellung von besonderen Broten
durch die Prifungsleitung und den
Brot-Sommelier

ca. 14.30 Uhr Ende der Veranstaltung

SCSM

Bakery Solutions




Brotprufung am 8. Februar 2020 V
Vereinigung W Der Backbranche

Anschrift (bitte vollstandig eintragen)

Name, Vorname:

Strasse:

PLZ, Ort:

(Kunden-Nr. Ulmer Spatz):

Datum der Herstellung: Februar 2020

Verkehrsbezeichnung des Gebéckes:;
(mit handelsublicher Brotbezeichnung)

Gebéackgewicht: Gramm

Mehlmischungsverhaltnis:

% Mehl/Schrot  Typ %, Mehl/Schrot  Typ___
% Mehl/Schrot  Typ % Mehl/Schrot  Typ__
% Mehl/Schrot  Typ %, Mehl/Schrot  Typ__

Getreideerzeugnisse, die nicht aus Roggen und Weizen stammen

Evtl. Besonderheiten, Spezialzutaten oder -wiirzungen




